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01. PREPARAZIONE DINAMICA

Unitamente agli utensili intercambiabili eseguono tutte le lavorazioni

richieste nelle moderne cucine.

e Base girevole di 180°.

e Comandi a 24 volt. Pulsante di arresto.

Motoriduttore per utensili intercambiabili con struttura in acciaio inox.

¢ Tensione commutabile 230-400 e motore a due velocita.
e Innesto per utensili tipo 10/22/32 con micro di sicurezza.
* Protezione termica del motore.

Codice Descrizione Modello LxPxH Peso Potenza Alimentazione
mm kg kw V/Hz/fase
AGB1-1505_30 Motoriduttore VEL 10 370 X 260 X 415 26 0,75 230-400/50/3
AGB1-1515_30 Motoriduttore VEL 22 370 X 260 X 415 29 1,1 230-400/50/3
AGB1-1525_30 Motoriduttore VEL 32 370 X 260 X 415 32 2,2 230-400/50/3

Unitamente agli utensili intercambiabili eseguono tutte le lavorazioni

richieste nelle moderne cucine.

e Motoriduttore ad utensili intercambiabili con struttura in acciaio inox

carenata fissa.

Comandi a 24 volt. Pulsante di arresto.

¢ Tensione non commutabile e motore a due velocita.
e Innesto per utensili tipo 10/22/32 con micro di sicurezza.
® Protezione termica del motore.

Codice Descrizione Modello LxPxH Peso Potenza Alimentazione
mm kg kw V/Hz/fase
AGB2-1601_10 Motoriduttore MS 10 420 X 400 X 260 24 0,75 400/50/3
AGB2-1611_10 Motoriduttore MS 22 420 X 400 X 260 27 1,1 400/50/3
AGB2-1621_10 Motoriduttore MS 32 420 X 400 X 260 30 2,2 400/50/3

A - Disco regolabile » Per affettacubettatrice/tagliaverdure regolabile da 1a 6 mm fornito di serie, ideale per
tutte le verdure. E - Disco Julienne (fori 3 mm) » Per affettacubettatrice/tagliaverdure, ideale per carote e
noci. EA - Disco Julienne mozzarella (fori g 7 mm) » Per affettacubettatrice/ tagliaverdure, ideale per seda-
no, radici amare, mandorle, pane secco, cioccolato, formaggi, mozzarella. EB - Disco Julienne gruviera (fori
¢ 9 mm) > Per affettacubettatrice/tagliaverdure, ideale per sedano, radici amare, mandorle, pane secco,
cioccolato, formaggi, mozzarella. EC - Disco carote fini (fori 8 2 mm) » Per affettacu-bettatrice/tagliaverdu-
re, ideale per carote e altri tuberi con opzioni simili. D - Disco cubetti con due stampi (9x9 e 14x14) > Per
taglio a cubetti di patate, carote, rape, cipolle, zucchine, mele, pere e macedonie di frutta e verdura. B - Di-
sco listelli 5x5 » Per taglio a fiammifero di patate, bietole, rape e frutti canditi. C - Disco listelli 10x10 » Per
taglio a fiammifero di patate, bietole, rape e frutti canditi. F - Disco lama ellittica regolabile » Regolabile
a lama ellittica da 1 a 6 mm ideale per tutte le verdure, gli agrumi, mele e pere.

Codice Descrizione Codice Descrizione
A - Disco E - Disco
AG20-14000 A -Disco regolabile AG20-14040 D - Disco cubetti 2 stampi
AG20-14010  E -Disco Julienne (fori g 3) (9x9 e 14x14)
AG20-14020  EA-Disco mozzar. (fori g 7) AG20-14050 B - Disco listelli 5x5
AG20-14030  EB-Disco gruviera (fori g 9) AG20-14060 - Disco listelli 10x10
AG20-14080  EC-Disco car. fini (fori g 2) AG20-14070  F - Disco lama ellittica reg.
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Codice Descrizione LxPxH Peso
mm kg
AGG1-5010 Tritacarne 10 Chiocciola inox 350 X 240 X240 3,1
AGG1-5030 Tritacarne 12 inox 350 X 240 X 240 4,5
AGG1-5080 Tritacarne 22 inox 370 X240 X240 5,2
AGG1-5120 Tritacarne 32 inox 390X260X240 7,5
AGG2-5200 Grattugia 10 230 X250X250 3,3
AGG2-5210_01 Grattugia 22 290X 270X370 6,4
AGG2-5220 Grattugia 32 350x380X510 11,5
AGG3-5300 Passapurea 10 360x265x255 8
AGG3-5350_01 Passapurea 22 360 X 265 X 255 8,
AGG5-5600 Macinacaffé 10 430X270 X170 4,2
AGG5-5650 Macinacaffée 22 450X 270X180 4,7
AGG6-5700 Spremitutto 10 510X 400Xx280 6
AGG6-5750 Spremitutto 22 510 X 400 X 280 6,3
AGG7-5800 Sbattitrice 10 400X320X290 5,2
AGG7-5810 Shattitrice 22/A 410X350X295 5,4 ‘=
AGG7-5820 Shattitrice 22/B 475 X 410 X 385 9,6 3
AGG7-5830 Sbattitrice 22/C 510X 430X 395 10, wd
AGG9-6100 Affilacoltelli 10 190 X 225 X 210 3,5 _g
AGG9-6150 Affilacoltelli 22 200X 240x210 3,8 -
AGH1-6200_01 Sfogliapasta 10 280 X395 X210 11, (o)
AGH1-6250_01 Sfogliapasta 22 280 X 410 X 210 11,8 "5
AGH2-6300_01 Tagliapasta 10 125 X 395 X 160 10, E
AGH2-6350_01 Tagliapasta 22 140 X 400 X 160 10,8
AGH3-6450_01 Impastatrice 22 230X 420X290 11
AGG4-5400_01 Affettacubettatrice 10 320X320X500 8,3
AGG4-5450_01 Affettacubettatrice 22 320X320Xx500 8,5

EA - Disco

EB - Disco

EC - Disco

D - Disco
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