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food service equipment

C/E652

Le hamburgatrici automatiche producono
hamburger, medaglioni, polpette, bastoncini
e forme speciali.

Possono essere alimentate con impasti di
carni rosse e bianche anche miscelate con altri
ingredienti: verdure, olio, formaggi,

pane grattato ecc..

Efficienti, versatili, sicure, compatte, affidabili,
di facile manutenzione.

Per supermercati, iper, servizi di ristorazione
collettiva, laboratori carni, centri di
confezionamento, industria alimentare.

Codice Descrizione Modello Cicli lavoro Tramoggia LxPxH Peso Potenza Alimentazione
cicli/ora litri mm kg kW (HP) V/Hz/fase
LVC/E652 Formatrice automatica C/E652 1000 18 525X 395 X 600 40 0,2 (0,3) 400/50/3
LVC/EH Hamburgatrice automatica C/EH 2100 30 530 X560 X750 60 0,75 (1,0) 400/50/3
LVC/EHR  Hamburgatrice automatica refrigerata ~ C/EHR 2100 30 530 X560 X 750 70 0,95(1,3) 400/50/3

Codice Descrizione
LVMF/652 Supplemento motore monofase per mod. E652
LVPEDALE Comando a pedale per hamburgatrici automatiche

LVR. STANDARD

Rullo supplementare standard [diam. 90/100/110 0 120]

LVR. POLPETTE

Rullo supplementare polpette [2x36 mm]

LVR. SPECIAL

Rullo supplementare speciale [su specifica del cliente]

CATERING EQUIPMENT

FROSINOME - SHOWROOM
Via Casilina Mord, 152 02100 Frosinone
Tel. 0775 270800 - Fax 0775 270810

*a richiesta alimentazioni e voltaggi differenti

LATINA - SHOWROOM ROMA
Via Piave, 8 04100 Latina
Tel.fFax 0773 690699

Via Leoncavallo, 27 00199 Roma
Tel. 06 86399364 - Fax 06 92931806

o0
on
©
£
S

2
)
)
c
S
=
(S
)
c

=
N
©
S
o
>

i1
@
=
=
)
S
©
=

01. PREPARAZIONE DINAMICA






