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l Impastatrici a pale per carne
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IP 30 M 07 > Impastatrici monopala per carne completamente in 
acciaio inox Aisi 304 • Potente motore Hp 2. • Riduttore a bagno d’olio 
con ingranaggi elicoidali temperati e rettificati. • Coperchio con micro 
di sicurezza. • Comandi IP54 con inversione.

Optional > Comandi in acciaio inox IP 67. • Gambe inox basse, medie 
e alte con ruote. • Tramoggia aggiunta ingredienti.

vasca
30  kg 

vasca
80  kg 

Euro

00,00

00,00

Codice

SI40803102F

SI40803103F

L x P x H
mm

680 x 365 x 530

680 x 365 x 530

Descrizione

Impastatrice monopala

Impastatrice monopala

Capacità
lt. / kg

42 / 30

42 / 30

Peso
kg

49

49

Potenza
kW

1,102

1,102

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

400/50/3

Modello

IP 30 M 07 MN

IP 30 M 07 TF

Dim. vasca
mm

300 x 400 

300 x 400

Euro

00,00

00,00

Codice

SI40806102F

SI40806103F

L x P x H
mm

630 x 1.000 x 1.617

630 x 1.000 x 1.617

Descrizione

Impastatrice bialbero XP

Impastatrice bialbero XP

Capacità
lt. / kg

100 / 80

100 / 80

Peso
kg

90

90

Pot.
kW

0,55 x 2

0,55 x 2

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

400/50/3

Modello

IP BIALBER XP 80 CE 230 MN 

IP BIALBER XP 80 CE 380 TF

Dim. vasca
mm

620 x 500 

620 x 500

IP BIALBER XP 80 > Impastatrici bialbero per carne dal moderno design 
e robusta struttura in AISI 304  a forte spessore • Vasca ribaltabile con 
sistema di blocco automatico e blocco di sicurezza. • Sistema classico 
con 2 alberi affiancati. • Dotato di 4 ruote inox girevoli e con freno.  
• Carter con protezione totale della parte riduttori/comandi. • Riduttore a 
bagno d’olio con ingranaggi elicoidali temperati e rettificati. • Protezioni 
dei liquidi a doppio paraolio: su vasca e su riduttore. • Coperchio in 
acciaio inox con micro di sicurezza. • Carico minimo 40% capienza vasca.
• Sistema di controllo con comandi in acciaio inox  IP 67 di serie:

- marcia avanti e indietro
- automatismo con autospegnimento
- automatismo con inversione di serie

Optional > Variatore velocità con inverter.

IP 30 M 07 TF

Ideali anche per impasti duri e insalate
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l Impastatrici a pale per carni

• 	Struttura interamente in acciaio inox sabbiato 
• 	Ribaltamento della vasca (110°) per facilitarne lo svuotamento
• 	Microinterruttore su coperchio 
• 	Inversione di marcia 
• 	Pulsante di emergenza 
• 	Pale estraibili.	

Euro

 3.987,00 

 4.734,00 

 5.083,00

Codice

FMIC50C1P40050T

FMIC50C2P40050T

FMIC95C2P40050T

L x P x H
mm

  800 x 470 x 1.030

  800 x 470 x 1.030

1.170 x 580 x 1.030

Velocità
rpm

30

30

30

Capacità vasca
kg

25 /50

25 / 50

50 / 95

Descrizione

Impastatrice per carne 

Impastatrice per carne

Impastatrice per carne

Peso
kg

  79

116

130

Potenza
kW

1,5

1,5

1,5

Alimentazione
V/Hz/fase

230-400/50/3

230-400/50/3

230-400/50/3

Modello

IC50C1P

IC50C2P

IC95C2P

IC50C1P 

IC95C2P aperto IC95C2P 

IC50C1P aperto 
vasca
50  kg 

vasca
95  kg 

Pale orizzontali
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