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VETRINA KXA GELATO > Design contemporaneo e illuminazione a LED di serie; 2 altezze, h 1.151 e h 1.351. Vetri 
frontali e laterali camera, temperati, pirolitici, riscaldati. Disponibile anche nella versione BT-TN, gelato/pasticceria.
Moduli lineari: 110 [vaschette 6+6]; 160 [9+9]; 210 [12+12]; 320 [18+18].
Moduli curvi: aperto e chiuso 30° [13 vaschette]; chiuso 45° [12].

VETRINA BOX GELATO > Vetrina professionale 
con profondità inferiore al metro. Vetro frontale 
temperato, pirolitico e riscaldato, apribile verso 
il basso; vetri laterali temperati e riscaldati; 
illuminazione a LED. Moduli lineari: 100 [vaschette 
5+5]; 150 [8+8], 200 [11+11].

VETRINA AXA GELATO > Prestazioni eccellenti, 2 evaporatori 
in vasca, vetri frontali e laterali camera, temperati, pirolitici, 
riscaldati. Disponibile anche nella versione BT-TN, gelato/
pasticceria. Moduli lineari: 110 [vaschette 6+6]; 160 [9+9]; 
210 [12+12]; 320 [18+18].
Moduli curvi: aperto e chiuso 30° [13 vaschette]; chiuso 45° [12].
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BELLEVUE con tecnologia Panorama > Vincitore del XXIII Compasso 
d’Oro ADI. Il tavolo bacheca  BELLEVUE con tecnologia Panorama 
è un’inedita sintesi tra la perfetta conservazione del gelato nei 
pozzetti e la visibilità dei gusti nelle vetrine. Il 28 Maggio 2014 viene 
insignito del  XXIII Compasso d’Oro ADI (Associazione per il Disegno 
Industriale). L’istituzione più autorevole nel mondo del design, per la 
prima volta nella sua storia, premia con il massimo riconoscimento 
una vetrina per il gelato artigianale.

1. È un pozzetto, 
 il miglior modo di conservare il gelato. 
2. Diversamente dai normali pozzetti, 
 il gelato si vede. 
3.  È profondo solo 70 cm.
4.  Alto appena 87 cm, è ergonomico 
 ed esalta la visione dei gusti.
5.  È facile da pulire.

TECNOLOGIA PANORAMA > Con la  tecnologia PANORAMA è possibile progettare locali innovativi, sia per il suggestivo effetto 
dei pozzetti, trasparenti e illuminati a LED, sia perché, grazie al sistema di chiusura in vetro, è possibile eliminare parte 
delle barriere tra operatore e cliente. Carapine anti rotazione; refrigerazione ventilata; Interasse costante fra i fori, anche 
canalizzando una o più vasche a temperature diverse, con riserva e senza riserva.754
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1. È un pozzetto, 
 il miglior modo di conservare il gelato. 
2. Diversamente dai normali pozzetti, 
 il gelato si vede. 
3.  È profondo solo 70 cm.
4.  Alto appena 87 cm, è ergonomico 
 ed esalta la visione dei gusti.
5.  È facile da pulire.

CLOUD > Il gelato sembra fluttuare , da ovunque lo si guardi, sospeso in una nuvola di luce.
Servizi: Gelato, BTTN, Pasticceria TN, Pasticceria BT; Illuminazione a LED; Chiusura posteriore ermetica HCS con vetro 
temperato e riscaldato o con scorrevoli in plexiglas 8 mm. Vetro frontale temperato, camera, riscaldato e apribile verso 
l’alto. Refrigerazione ventilata. Moduli: 1200, 1700, 2200.

UNIKA > Unika assicura al gelato esposto il massimo della visibilità, grazie anche al vetro frontale a doppia curvatura, 
pirolitico, temperato e riscaldato. Servizi: Gelato, BTTN, Pasticceria, Pralineria/Pasticceria, Snack Freddo, Caldo Secco. 
Disponibile nei moduli: 1125mm, 1625mm e 2125 mm. Disponibile anche con sistema di chiusura HCS.
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