COMBIGEL 3-6 * COMBIGEL 4-8 » Pastogelatiere multiuso per amalgamare, cuocere,
pastorizzare e gelare qualsiasi miscela o impasto. Versatili e veloci per ogni prodotto che
richieda trattamento termico

caldo/freddo. Display multilingue con 10 cicli preimpostati e 14 cicli di produzione
programmabili per ricette specifiche. Tempi e temperature regolabili, permettono di
soddisfare qualsiasi esigenza di lavorazione.La pastorizzazione e la mantecazione
eseguite in un unico cilindro, evitando qualsiasi manipolazione o travaso,

assicurano la massima igiene.

Un laboratorio completo in una sola macchina

Codice Descrizione Modello Produzione LxPxH Peso  Potenza Alimentazione
litri/h mm kg kw V/Hz/fase
CR540PG3/6A4053x Gelatiera/Mantecatore/Pastorizzatore COMBIGEL3-6 10 - 35 490 X 600 X 1.100 184 5,3 400/50/3
raffreddamento ad aria 3-6
CR540PG4/8W4053x Gelatiera/Mantecatore/Pastorizzatore COMBIGEL 4-8 W 20 - 60 510 X 700 X 1.150 262 5,0 400/50/3
raffreddamento ad acqua 4-8
CR540PG4/8A4053x Gelatiera/Mantecatore/Pastorizzatore COMBIGEL 4-8 A 20 - 60 490 X 900 X 1.100 275 5,8 400/50/3
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raffreddamento ad aria 4-8

EVOPASTO 30 « EVOPASTO 60 » EVOPASTO 60 A > Pastorizzatori automatici per bassa e
alta pastorizzazione. Regolabili per il riscaldamento tra 60 - 90°C e per il raffreddamento
tra 2 - 6° C (salvo sciroppo di zuccheri). Il ciclo di pastorizzazione con 6o litri di miscela
dura 2 ore. L’elettronica seleziona automaticamente la durata del riscaldamento secondo
la temperatura prescelta. La vasca inclinata permette la totale fuoriuscita della miscela.

EVOPASTO 120 = EVOPASTO 180 > Il doppio impianto frigorifero del modello da 180
litri prevede due compressori frigoriferi, che possono funzionare insieme o singolarmente

secondo la quantita di miscela da trattare. Ll
=

o

N

<

(a4

Ll

EVO PASTO 180 9

Elettronica semplice e funzionale pe
Ll

Codice Descrizione Modello Durataciclo LxPxH Peso Alimentaz. [
minuti mm kg V/Hz/fase l\.

(=

CR240EVOPASTO30W4053x Pastoriz. con raffreddamento acqua 30t EVOPASTO 30 80 - 120 420x 780X 1.100 148 400/50/3
CR240EVOPASTO60W4053x Pastoriz. con raffreddamento acqua 60 It EVOPASTO 60 W 100 - 120 420X 780 X 1.100 164 400/50/3
CR240EVOPASTO60A4053x Pastoriz. con raffreddamento aria 60 It EVOPASTO 60 A 100 - 120 420X 1.030 X 1.100 205 400/50/3
CR240EVOPASTO120W4053x  Pastoriz. con raffreddamento acqua 120 lt  EVOPASTO 120 W 100 - 130 620 X 1.000 X 1.150 205 400/50/3
CR240EVOPASTO180W4053x  Pastoriz. con raffreddamento acqua 120t  EVOPASTO 180 W 100 - 150 620 X 1.000 X 1.150 245 400/50/3
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