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l Cantinette vino refrigerate

Euro

2.176,00

Codice

CZTW390

L x P x H
mm

595 x 640 x 1.856

Modello

TW390

Assorbimento
W

100

Capacità 
Lt

334

Temperatura esercizio
°C

+7/+18

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

Peso
kg

72

• Evaporatore roll-bond con ventilatore interno
• Operatività integralmente automatica
• Temperatura regolabile
• Luce interna
• Serratura di serie
• Porta reversibile
• Vetro temperato di sicurezza
• 7 Ripiani cromati regolabili

+7/+18°

Euro

1.284,00

1.284,00

Codice

MLEBA010434

MLEBA010435

L x P x H
mm

610 x 620 x 1.865

610 x 620 x 1.865

Modello

WINE PR 40 M

WINE PR 40 R

Capacità bottiglie
N.

85 champagne | 156 bordolesi | 123 borgogna

85 champagne | 156 bordolesi | 123 borgogna

Temp. 
°C

+5/+15

+5/+15

4 (460x400 mm) + 1

4 (460x400 mm) + 1

Griglie
N.

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

230/50/1

WINE PR 40 R

+5/+15°

156
bottiglie

35
bottiglie

Climatizzate

• Cantina in lamiera d’acciaio trattata anti-corrosione.
• Isolamento in poliuretano iniettato.
• Senza HCFC/CFC.
• Vasca termoformata in plastica a norme alimentari.
• Porta autochiudente in cristallo doppio isolante anti-appannante  
 con guarnizione magnetica.
• Porta reversibile (con apposito kit).
• Due piedini regolabili.
• Luce interna fluorescente con interruttore.
• Termometro.
• Regolazione meccanica con sbrinamento automatico.
• Compressore ermetico con protettore.
• Sistema condensante statico a fili (con agitatore).

WINE PR 40 M > Lamiera d’acciaio colore mogano.
WINE PR 40 R > Lamiera d’acciaio colore bordeaux.
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l Cantinette vino refrigerate

Euro

2.794,00

2.941,00

3.434,00

3.576,00

5.004,00

4.409,00

L x P x H
mm

   590 x 460 x 2.040

   590 x 460 x 2.040

   825 x 460 x 2.040

   825 x 460 x 2.040

1.170 x 460 x 2.040

   950 x 520 x 2.040

Modello

CALIFORNIA SLIM SIL

CALIFORNIA SLIM SIL VENTILATA

CALIFORNIA SILENT

CALIFORNIA SILENT VENTILATA

SUPER CALIFORNIA SIL

CALIFORNIA SL/DO SIL

Temperatura esercizio
°C

+4/+12

+5

+4/+12

+5

+4/+12 vino bianco I +14/+20 vino rosso

+4/+12

Capacità bottiglie
N.

  72

  72

120

120

120 + 36

132

Peso 
kg

  95

100

110

115

155

170

EFA1CRCAVSLIMSIL/S

EFA1CRCAVSLIMVTSIL/S

EFA1CRCAVSIL/S

EFA1CRCAVVENSIL/S

EFA1CRCAVSSIL/S

EFA1CRCAVSIL/RRS

Codice

• Ideale per vino rosso - bianco - brut - rosato.
• Base con piedini regolabili.
• Termometro-termostato per la corretta  
 impostazione e lettura della temperatura 
 in camera.
• Nei modelli ventilati, ventilatore interno 
 per uniformare la temperatura in camera.
• Refrigerazione con evaporatore “roll-bond” 
 in piastra di alluminio.
• Comandi digitali.
• Serratura di serie.
• Rivestitura e griglie in legno massiccio.
• Bassissimo livello di rumorosità.
• Codice identificativo colore in aggiunta al  
 codice articolo: rovere chiaro [.../C],
 noce [.../S], grezzo [.../G]. Colori RAL
 opzionali (da specificare in fase di ordine).

CALIFORNIA SILENT SUPER CALIFORNIA SIL

CALIFORNIA SL/DO SIL

120
bottiglie

132
bottiglie

120+36
bottiglie

+4/+12°
+4/+20°

+4/+12°

Porte scorrevoli
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l Cantinette vino refrigerate
La refrigerazione statica permette di ottenere nella stessa unità 
quattro differenti temperature. Così si possono esporre alla giusta 
temperatura sia i vini rossi che quelli bianchi.

• I led posizionati lungo tutto il perimetro della porta e gli interni a specchio mettono  
 in risalto al massimo le bottiglie.
• Fino a -50% nei consumi rispetto alle tradizionali cantinette per vino grazie
 alla illuminazione a led, un isolamento di 6 cm.
• La porta è realizzata con vetrocamera a bassa remissività di spessore 20 mm.
• Grazie all’innovativo sistema di refrigerazione statico gli interni sono puliti senza 
 la presenza della piastra evaporante. Viene aumentata la capienza di bottiglie
 e l’interno a specchio crea un effetto di visibilità a 360°.
• Possibilità di disporre le bottiglie in verticale, in obliquo, in orizzontale a secondo 
 delle preferenze.
• Possibilità di disporre le bottiglie in verticale, in obliquo, in orizzontale a seconda 
 delle preferenze.
• Il sistema di refrigerazione, con evaporazione e condensazione statiche, 
 è studiato per ridurre al minimo la rumorosità dell’impianto refrigerante.
• Codice identificativo colore in aggiunta al codice articolo: laminato in legno colore  
 grigio alluminio [.../873], laminato in legno colore nero [...421]. 
 Possibilità di altri colori RAL (da specificare in fase di ordine). 

Euro

3.740,00

4.080,00

4.080,00

4.307,00

5.542,00

4.760,00

4.760,00

4.534,00

5.769,00

4.987,00

4.987,00

Codice

EFA1MIAMIMINI/873

EFA1MIAMIMINIDR/873

EFA1MIAMIMINISH/873

EFA1MIAMIMED/873

EFA1MIAMIMEDDR/873

EFA1MIAMIMEDMIX/873

EFA1MIAMIMEDSH/873

EFA1MIAMIMEDVT/873

EFA1MIAMIMEDDRVT/873

EFA1MIAMIMEDMIXVT/873

EFA1MIAMIMEDSHVT/873

L x P x H
mm

610 x 500 x 1.350

610 x 500 x 1.350

610 x 500 x 1.350

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

610 x 500 x 1.950

Modello

MIAMI MINI

MIAMI MINI

MIAMI MINI

MIAMI MEDIUM ST

MIAMI MEDIUM ST

MIAMI MEDIUM ST

MIAMI MEDIUM ST

MIAMI MEDIUM VT

MIAMI MEDIUM VT

MIAMI MEDIUM VT

MIAMI MEDIUM VT

Capacità bottiglie
bordolesi

70 > tubi

34 > cassetti

70 > ripiani

 

86 > tubi

52 > 7 cassetti

66 > tubi + 3 cassetti

86 > ripiani

86 > tubi

52 > 7 cassetti

66 > tubi + 3 cassetti

86 > ripiani

Temp. esercizio
°C

+6/+10

+6/+10

+6/+10

+6/+10

+6/+10

+6/+10

+6/+10

+7

+7

+7

+7

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

230/50/1

Alimentazione
V/Hz/fase

Potenza
W

150

150

150

150

150

150

150

150

150

150

150

Peso
kg

50

50

50

95

95

95

95

95

95

95

95

+6/+10°

MIAMI MEDIUM ST MIAMI MINI

+6/+10°

86
bottiglie

70
bottiglie

POSIZIONAMENTO BOTTIGLIE

verticali RIPIANI

oblique TUBI

orizzontali CASSETTI
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