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l Armadi fermalievitazione

4.936,00

5.143,00

6.157,00

Codice

CDA320708001

CDA320808001

CDA320908001

Potenza
W

1.958

1.958

1.958

Resa
W

754

754

754

Peso
kg

150

150

170

Capacità teglie
cm

60 x 40 (max 25)

60 x 40 (max 25)

60 x 80 (max 50)

Passo
mm

50

50

50

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

230/50/1

230/50/1

L x P x H
mm

740 x 815 x 2.200

810 x 715 x 2.200

810 x 1.015 x 2.200

A70/1FH

A80/1FH

A90/1FH

Modello

-6/+35

-6/+35

-6/+35

Temperatura esercizio
 °C

• Esterno/interno e maniglia inox AISI 304.
• Spessore isolamento 75 mm.
• Piedini regolabili in acciaio inox.
• Porte reversibili con fermo 105°.
• Serratura con chiave.

• Cremagliere e guide inox AISI 304.
• Diffusore flusso aria ad alta efficienza.
• Controllo elettronico temperatura e umidità.
• Pannello comandi elettronico.
• Climatizzazione ventilata.

• Sbrinamento automatico
• Refrigerazione/riscaldamento ventilati.
• Evaporazione automatica condensa.
• Illuminazione.

-6/+35°

A70/1FH

• Esterno/interno inox AISI 304.
• Spessore isolamento 75 mm.
• Angoli interni arrontondati.
• Porte reversibili con fermo 105°.
• Serratura con chiave su maniglia.
• Cremagliera e guide inox AISI 304.

• Gruppo condensante tropicalizzato.
• Refrigerazione/riscaldamento ventilati.
• Diffusore flusso aria ad alta efficienza.
• Controllo elettronico temperatura e umidità. 
• Sistema refrigerante sostituibile.
• Sbrinamento automatico.

• Evaporazione automatica condensa.
• Pannello comandi elettronico.
• Climatizzazione ventilata.
• Carrelli portateglie esclusi.
• Grado di umidità regolabile 
 dal 60% al 95%.

6.528,00

8.361,00

1.181,00

Codice

CDJ311008001

CDJ311208001

CDO660905040

Potenza
W

1958

1958

Peso
kg

170

210

Capacità
carrelli

1 carrello x 20 teglie 60x40

2 carrelli x 20 teglie 60x40

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

230/50/1

L x P x H
mm

810 x 815 x 2.230

810 x 1.015 x 2.230

J100/1FH

J120/1FH

20 EN6040

Modello

-6/+35

-6/+35

Temp.
 °C

Roll-in

Roll-in

Carrello per 20 teglie 60x40

Descrizione

Ideali per pasticcerie e panetterie per bloccare, conservare e lievitare

25
teglie

l Roll-In fermalievitazione

l IMPASTARE • LIEVITARE • CUOCERE

prodotto
non lievitato

+20°C

Bloccaggio
1

Mantenimento
2

Risveglio
3

Lievitazione
4

Attesa
5

-4°C

+2°C

+15°C +15°C

+30°C

prodotto
lievitato




