i pizzeria

{ o
S
2
GIOTTO
Codice Descrizione Modello Dimensioni Dimensioni Potenza Alimentazione
esterne camera kw V/Hz/fase
CUGT140/1D-C5-CP  Forno elettrico monocamera a platea rotante. ~ GT140/1D 1.610 X 1.710 X 1.670 @ 1.400 17,7 400/50-60/3

CUGT140/1D-C5-CP » Capacita di cottura pizze: 14 (@300 mm), 10
(@ 350 mm), 5 (@ 500 mm), Consumo medio: 10,6 kWh, Massima
temperatura di utilizzo 400°C

CUEV835/2DG-C5-CP » Capacita di cottura pizze: 8+8 (@350 mm),
4+4 (@500 mm), Consumo medio: 7+7 kWh, Massima temperatura
di utilizzo 400°C

CUEV835/2CD-C5-CP > Capacita di cottura pizze: 8+8 (@350 mm),
4+4 (@500 mm), Consumo medio: 7+7 kWh, Massima temperatura
di utilizzo 400°C
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EVOLUTION o
Codice Descrizione Modello Dimensioni Dimensioni Potenza Alimentazione
esterne camera kW V/Hz/fase
CUEV835/2DG-C5-CP  Forno elettrico ad angolo con controllo digitale EV835/2DG  1.420 X 1.580 X 770 1.180X1.180 X160 11,7(X2) 400/50-60/3
CUEV835/2CD-C5-CP  Forno elettrico ad angolo commutatori digitali  EV835/2CD  1.420 X 1.580 X 770 1180 X 1.180 X160 11,7(X2) 400/50-60/3
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CUDN635L/2D-C5-CP » Capacita di cottura
pizze: 6+6 (@350 mm), 2+2 (@500 mm),
Consumo medio: 9,4 kWh, Massima
temperatura di utilizzo 400°C

CUDN935/2CD-C5-CP > Capacita di cottura
pizze: 9+9 (@350 mm), 4+4 (@500 mm),
Consumo medio: 14,0 kWh, Massima
temperatura di utilizzo 400°C

CUDN935/2D-C5-CP > Capacitd di cottura
pizze: 9+9 (@350 mm), 4+4 (@500 mm),
Consumo medio: 14,0 kWh, Massima
temperatura di utilizzo 400°C
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Codice Descrizione Modello Dimensioni Dimensioni Potenza Alimentazione
esterne camera kw V/Hz/fase
CUDN635L/2D-C5-CP Forno elettrico bicamera monoblocco digitale  DN635L/2D  1.515 X 1.050 X 784 1.080 X 720 X 150 15,6 400/50-60/3
CUDN935/2CD-C5-CP  Forno elettrico bicamera commutatori digitali ~ DN935/2CD  1.515 X 1.410 X 784 1.080 X 1080 X 150 23,4 400/50-60/3
CUDN935/2D-C5-CP  Forno elettrico bicamera monoblocco digitale DN935/2D  1.515 X 1.410 X 784 1.080 X 1080 X 150 23,4 400/50-60/3

CUGT140/1D-C5-CP > Sistema di controllo meccanico. Capacita di
cottura pizze: 4+4 (@350 mm), 1+1 (@500 mm), Consumo medio: 6,3
kWh, Massima temperatura di utilizzo 400°C
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g CUTP635L/2CM-C5-CP > Sistema di controllo meccanico. Capacita di

= cottura pizze: 6+6 (@350 mm), 2+2 (@500 mm), Consumo medio: 9,5

5 kWh, Massima temperatura di utilizzo 400°C
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Codice Descrizione Modello Dimensioni Dimensioni Potenza Alimentazione

esterne camera kw V/Hz/fase

CUTP435/2CM-C5-CP Forno elettrico bicamera monoblocco TP435/2CM 1.020 X 920 X 732 720 X 720 X 145 10,6 400/50-60/3
CUTP635L/2CM-C5-CP  Forno elettrico bicamera monoblocco TP635L/2CM  1.380 X 920 X 732 1.080 X 720 X 145 15,8 400/50-60/3
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CUTZ430/2M-C5-CP > Controllo elettromeccanico e indipendente
della temperatura. Capacita di cottura pizze: 4+4 (@300), 1+1
(@500 mm), Consumo medio: 5,6 kWh, Massima temperatura di
utilizzo 400°C
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Codice Descrizione Modello Dimensioni Dimensioni Potenza Alimentazione Li
esterne camera kW V/Hz/fase
CUTZ430/2M-C5-CP  Forno elettrico bicamera monoblocco TZ430/2M 902 X 764 X 700 620 X 620 X 160 9,2 £400/50-60/3

CUML635L/2DG-C5-CP » Sistema di controllo
digitale. Capacita di cottura pizze: 6+6 (@350
mm), 2+2 (@500 mm), Consumo medio: 9,4
kWh, Massima temperatura di utilizzo 400°C

CUML935/2CD-C5-CP » Sistema di controllo
con commutatori digitali. Capacita di
cottura pizze: 9+9 (@350 mm), 4+4 (@500
mm), Consumo medio: 14,0 kWh, Massima
temperatura di utilizzo 400°C

CUML935/2DG-C5-CP » Sistema di controllo
digitale. Capacita di cottura pizze: 9+9 (@350
mm), 4+4 (@500 mm), Consumo medio: 14,0

kWh, Massima temperatura di utilizzo 400°C é
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Codice Descrizione Modello Dimensioni Dimensioni Potenza Alimentazione
esterne camera kw V/Hz/fase
CUML635L/2DG-C5-CP  Forno elettrico bicamera monoblocco digitale ML635L/2DG  1.550 X 1.100 X 780 1.080 X 720 X 150 15,6 400/50-60/3
CUML935/2CD-C5-CP  Forno elettrico bicamera commutatori digitali ML935/2CD  1.550 X 1.460 X 780 1.080 X 1.080 X 150 23,4 400/50-60/3
CUML935/2DG-C5-CP  Forno elettrico bicamera monoblocco digitale ML935/2DG  1.550 X 1.460 X 780 1.080 X 1.080 X 150 23,4 400/50-60/3
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