Forno elettrico convezione vapore Merrychef Eikonz
Forno per cottura e rigenerazione ultra-rapidi. Fino a 15 volte pili
veloce dello standard.

Capacita di rigenerazione superiore ai microonde pil evoluti e con
finitura croccante fuori/morbida dentro.

Capacita di riscaldamento superiore alle piastre piu evolute, senza
schiacciare il prodotto e con possibilita di inserire prodotto come
pizze, oppure primi/secondi.

1 x Panino

® Camera calda.

e Aria forzata.

® Microonde pulsate.

e Pulizia semplice e rapida.

® Gestione con touch screen visuale.
® Sistema plug & play.

® Temperatura 100-275°C
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Codice Descrizione Modello Dim. Esterne Dim. Interne Alimentazione Peso
LxPxH LxPxH
mm mm V/Hz/fase kg
MAE2BFX305ABU3GMEU Forno elettrico a convezione Eikon e2 375 x 787 x 686 244 X 305 X 244 3,4 230/50/1 68
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