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Euro

 1.226,00 

 1.256,00 

 1.296,00 

 1.326,00 

 1.535,00 

 1.565,00

Codice

FMIM12SN405T

FMIM12SN235M

FMIM18SN405T

FMIM18SN235M

FMIM25SN405T

FMIM25SN235M

L x P x H
mm

650 x 350 x 600

650 x 350 x 600

670 x 900 x 600

670 x 900 x 600

780 x 430 x 710

780 x 430 x 710

Peso
kg

56

56

57

57

96

96

Potenza 
kW

0,75

0,75

0,75

0,75

1,5

1,5

Alimentazione
V/Hz/fase

230-400/50/3

230/50/1

230-400/50/3

230/50/1

230-400/50/3

230/50/1

Modello

IM12SN Trifase

IM12SN Monofase

IM18SN Trifase

IM18SN Monofase

IM25SN Trifase

IM25SN Monofase

Impasto per ciclo
kg

12

12

18

18

25

25

Prod.
kg/h

36

36

54

54

75

75

Vel. spirale
rpm

90

90

90

90

90

90

Cap. vasca
lt

16

16

22

22

32

32

IM18SN con ruoteIM25SN

SK 20 MO

Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, 
indicata soprattutto per impasti teneri come pane, 
pizza e piada. 
Impastatrice a spirale. Struttura rivestita con 
vernice antigraffio. Parti a contatto con gli alimenti 
(vasca, spirale ed asta spaccapasta) in acciaio inox. 
Microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca. 
Coperchio in policarbonato fumè di serie sui modelli 
12-18-25-38. I modelli 7 e 50 sono disponibili solo 
con coperchio grigliato in acciaio inox.

Per impasti teneri: pane, pizza e piada

Euro

00,00 

00,00

Codice

DCSK20MO

DCSK30TR

L x P x H
mm

400 x 630 x 700

440 x 680 x 780

Peso
kg

59

90

Potenza 
kW

1,0

1,1

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

400/50/3

Modello

SK 20 MO

SK 30 TR

Capacità d’impasto
kg

17

25

Descrizione

Impastatrice

Impastatrice

Volume vasca
litri

21

32

Impastatrice testa fissa a spirale, costruita in acciaio verniciato bianco, trasmissione
a catena, vasca, coperchio, spirale e spacca pasta in acciaio INOX 304. 

18
kg

25
kg

l Impastatrici a spirale testa a vasca fissa
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l Impastatrici a spirale testa a vasca fissa

•  Capacità di impasto da 5 a 44 kg.
•  Vasca, spirale, piantone in acciaio inox
 ad alta resistenza.
•  Griglia di protezione in acciaio inox.
•  Trasmissione con motoriduttore
 a bagno d’olio.
•  Disponibile con motore monofase,
 trifase o trifase con 2 velocità
    (tranne 5 e 8 kg).
•  Timer di serie da 12 a 44 kg.
•  Ruote con freno di serie sulle versioni
 da 12 a 44 kg.
•  Struttura in acciaio di elevato spessore.
•  Verniciatura con polveri epossidiche
 atossiche per alimenti.
•  Impianto elettrico e dispositivi
 di sicurezza secondo le norme CE.

Euro

 998,00  

 1.060,00  

 1.060,00  

 1.400,00  

 1.400,00  

 1.529,00  

 1.467,00  

 1.467,00  

 1.645,00  

 1.734,00  

 1.734,00  

 1.912,00  

 1.923,00  

 1.923,00  

 2.134,00  

2.223,00 

2.223,00 

2.490,00

Codice

MSMSPK5M

MSMSPK8M

MSMSPK8T

MSMSPK12M

MSMSPK12T

MSMSPK12D

MSMSPK18M

MSMSPK18T

MSMSPK18D

MSMSPK25M

MSMSPK25T

MSMSPK25D

MSMSPK38M

MSMSPK38T

MSMSPK38D

MSMSPK44M

MSMSPK44T

MSMSPK44D

L x P x H
mm

540 x 260 x 527

550 x 280 x 567

550 x 280 x 567

675 x 350 x 702

675 x 350 x 702

675 x 350 x 702

697 x 390 x 702

697 x 390 x 702

697 x 390 x 702

762 x 430 x 786

762 x 430 x 786

762 x 430 x 786

818 x 480 x 786

818 x 480 x 786

818 x 480 x 786

842 x 480 x 786

842 x 480 x 786

842 x 480 x 786

Peso 
kg

 33

 36

 36

 60

 60

 60

 65

 65

 65

 95

 95

 95

105

105

105

110

110

110

Potenza  
kW

0,37

0,37

0,37

0,90

0,75

0,60/0,80

0,90

0,75

0,60/0,80

1,10

1,10

1,00/1,40

1,50

1,50

1,50/2,20

1,50

1,50

1,50/2,20

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

230/50/1

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

Modello

PK5M

PK8M 

PK8T 

PK12M

PK12T 

PK12D

PK18M

PK18T 

PK18D

PK25M

PK25T 

PK25D

PK38M

PK38T 

PK38D

PK44M

PK44T 

PK44D

Capacità d’impasto
kg

  5

  8

  8

12

12

12

18

18

18

25

25

25

38

38

38

44

44

44

Capacità farina
kg

  3

  5

  5

  8

  8

  8

12

12

12

17

17

17

25

25

25

30

30

30

Volume vasca
litri

  7

10

10

15

15

15

20

20

20

33

33

33

40

40

40

50

50

50

Velocità
n.

1

1

1

1

1

2

1

1

2

1

1

2

1

1

2

1

1

2

PK8

PK25

max
25 kg

max
5 kg
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l Impastatrici a spirale testa sollevabile e vasca estraibile

Euro

 1.801,00 

 1.801,00

 1.930,00 

 1.856,00 

 1.856,00 

2.034,00  

 2.112,00  

 2.112,00 

 2.512,00 

 2.301,00 

 2.301,00  

 2.479,00  

2.623,00 

2.623,00 

 2.801,00

Codice

MSMSPK12AM

MSMSPK12AT

MSMSPK12AD

MSMSPK18AM

MSMSPK18AT

MSMSPK18AD

MSMSPK25AM

MSMSPK25AT

MSMSPK25AD

MSMSPK38AM

MSMSPK38AT

MSMSPK38AD

MSMSPK44AM

MSMSPK44AT

MSMSPK44AD

L x P x H
mm

675 x 350 x 702

675 x 350 x 702

675 x 350 x 702

697 x 390 x 702

697 x 390 x 702

697 x 390 x 702

762 x 430 x 786

762 x 430 x 786

762 x 430 x 786

818 x 480 x 786

818 x 480 x 786

818 x 480 x 786

842 x 480 x 786

842 x 480 x 786

842 x 480 x 786

Peso 
kg

 60

 60

 60

 65

 65

 65

 95

 95

 95

105

105

105

110

110

110

Potenza  
kW

0,90

0,75

0,60/0,80

0,90

0,75

0,60/0,80

1,10

1,10

1,00/1,40

1,50

1,50

1,50/2,20

1,50

1,50

1,50/2,20

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

230/50/1

400/50/3

400/50/3

Modello

PK12AM

PK12AT

PK12AD

PK18AM

PK18AT

PK18AD

PK25AM

PK25AT

PK25AD

PK38AM

PK38AT

PK38AD

PK44AM

PK44AT

PK44AD

Capacità d’impasto
kg

12

12

12

18

18

18

25

25

25

38

38

38

44

44

44

Capacità farina
kg

  8

  8

  8

12

12

12

17

17

17

25

25

25

30

30

30

Volume vasca
litri

15

15

15

20

20

20

33

33

33

40

40

40

50

50

50

Velocità
n.

1

1

2

1

1

2

1

1

2

1

1

2

1

1

2

Mod. PK12/44A CHIUSA

Mod. PK12/44A CHIUSA

•  Capacità di impasto da 12 a 44 kg.
•  Vasca, spirale, piantone in acciaio inox
 ad alta resistenza.
•  Griglia di protezione in acciaio inox.
•  Trasmissione con motoriduttore
 a bagno d’olio.
•  Disponibile con motore monofase, trifase o 
 trifase con 2 velocità
•  Timer di serie.
•  Ruote con freno di serie.
•  Struttura in acciaio di elevato spessore.
•  Verniciatura con polveri epossidiche
 atossiche per alimenti.
•  Impianto elettrico e dispositivi
 di sicurezza secondo le norme CE.

max
44 kg
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l Impastatrici planetarie

DBE5YA e DBE8Y > Mescolatrici planetarie da 
banco. Ideali per impastare, mescolare, montare, 
emulsionare., ecc. Corpo in alluminio e base 
metallica per una perfetta stabilità. Vasca in 
acciaio inox AISI 304. Potente motore asincrono 
con variazione elettronica della velocità da 20 a 
220 giri/min. Schermo di protezione trasparente 
ed estraibile che attiva il sollevamento e 
l’abbassamento della vasca. 

DXBEF10S > Mescolatrice planetaria da banco. 
Corpo, piedini e vasca in acciaio inox. Potente 
motore asincrono con variazione elettronica della 
velocità (10 livelli da 26 a 180 giri/m.). Schermo 
trasparente di protezione che attiva il sollevamento 
e l’abbassamento della vasca. Pannello comandi 
piatto con timer da 60 minuti. Un dispositivo di 
sicurezza ferma automaticamente la macchina 
quando la vasca è abbassata. Piedini regolabili. 
Adatta per 10-100 coperti per servizio.

Ogni modello ha in dotazione 3 utensili in acciaio 
inox lavabili in lavastoviglie:
•  frusta
•  spatola 
•  uncino a spirale. 

Euro

00,00

00,00

00,00

Codice

DT603750

DT603755

DT603338

L x P x H
mm

266 x 416 x 487

292 x 416 x 527

454 x 606 x 700

Peso
kg

17

19

37

Potenza 
kW

0,45

0,60

0,75

Alimentazione
V/Hz/fase

230/50-60/1

230/50-60/1

230/50-60/1

Modello

DBE5YA

DBE8Y

DXBEF10S

Capacità 
litri

 5

 8

10

Chiare
d’uovo

10

14

18

Farina
kg

1,5

2,5

3,5

Descrizione

Mescolatrice Planetaria

Mescolatrice Planetaria

Mescolatrice Planetaria

l Accessori
Codice

DT653782

DT653043

DT653044

DT653610 

 

DT653611

DT653493

DT653295

DT653757

DT653756

DT653765

DT653781

DT653766

DT653769

DT653768

DT653767

DT653276

DT653269

DT653267

DT653268

Modello

SPLGH

H60K

DSETH60K

 

PKLTT

PKSPAG

CL17K

CUV5

FOU5X

PAL5X

CRO5X

SPLG

CUV8

FOU8X

PAL8X

CRO8X

CUVXBE10

FOUXBE10

PALXBE10

CROXBE10

Descrizione

Schermo chiuso con presa K per mod. DBE5YA

Tritacarne 60 mm attacco K + 1 disco con fori diametro 6 mm per mod. DBE5YA 

3 dischi tritacarne (fori d.3-4,5-8 mm) per tritacarne per mod. DBE5YA 

Kit pasta con tre accessori per mod. DBE5YA Sfogliatrice (lasagne/ sfoglia): 9 posizioni da 2,5 a 0,3 mm

Tagliapasta per tagliatelle: 6 mm. Tagliapasta per tagliolini: 1,5 mm

Accessorio pasta per spaghetti per mod. DBE5YA

Tagliaverdure attacco k (senza dischi) per mod. DBE5YA

Vasca acciaio inox da 5 litri per mod. DBE5YA

Frusta acciaio inox per mod. DBE5YA

Spatola acciaio inox per mod. DBE5YA

Uncino spirale acciaio inox per mod. DBE5YA

Schermo di protezione chiuso privo di BPA senza presa K per mod. DBE8Y

Vasca acciaio inox da 8 litri per mod. DBE8Y

Frusta acciaio inox per mod. DBE8Y

Spatola acciaio inox per mod. DBE8Y

Uncino spirale acciaio inox per mod. DBE8Y

Vasca acciaio inox da 10 litri per mod. DXBEF10S

Frusta acciaio inox per mod. DXBEF10S

Spatola acciaio inox per mod. DXBEF10S

Uncino spirale acciaio inox per mod. DXBEF10S

Euro

 00,00 

 00,00 

 00,00

  

00,00 

 00,00 

 00,00

 00,00 

 00,00

00,00

00,00

 00,00 

 00,00 

 00,00 

 00,00 

 00,00 

 00,00

 00,00 

 00,00

00,00

5
litri 10

litri

DBE5YA

DXBEF10S
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